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LA SYNERGIE
D’UN GROUPE

Le cœur de métier du groupe Briacé est tourné 
vers l’enseignement des sciences de la vie et de 
la nature en formation initiale, en apprentissage 

et en formation continue� Cette activité est 
complétée par deux exploitations agricoles à 

vocation pédagogique qui assurent les fonctions 
de formation, de production, de commercialisation 

et plus largement d’animation du territoire�

SERRES

LYCÉE

APPRENTISSAGE

ÉCOLE DE PRODUCTION

FORMATION CONTINUE

DOMAINE VITICOLE 

SERRES HORTICOLES

LOCATION

POUR MENER 

À BIEN SES 

MISSIONS, LE 

GROUPEMENT 

EST ORGANISÉ 

PAR ENTITÉ
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69 ANNÉES D’EXISTENCE
2 SITES D’EXCEPTION
10 HECTARES DE PARC 
PAYSAGERS SUR 2 SITES
1 CHÂTEAU DU XIXÈME SIÈCLE

26 HECTARES DE TERRES 
AGRICOLES
40 000 JEUNES FORMÉS 
140 COLLABORATEURS
6 MILLIONS € DE CAD’EXISTENCE DANS 

L’ENSEIGNEMENT 
AGRICOLE

UN CENTRE D’ENSEIGNEMENT OFFRANT 
UN LARGE ÉVENTAIL DE FORMATIONS 
LE GROUPE BRIACÉ C’EST

GROUPE

Joseph
TESTARD

PRÉSIDENT CA

Marie-Pascale
PINATEL

CHEFFE 
D’ÉTABLISSEMENT

SERRES

69
La création de l’établissement émane d’une volonté 
des viticulteurs et maraîchers de transmettre leurs 
savoirs et savoir-faire pour assurer la reprise de leurs 
exploitations� Dans les années 50, ils s’associent 
avec les frères de Saint-Gabriel pour ouvrir la 
première école d’agriculture au Landreau� 
Au fil des années, le groupe Briacé est devenu 
un acteur incontournable de la formation et 
de l’insertion professionnelle dans les filières 
de l’agriculture et plus largement dans toutes 
les formations liées au monde du vivant�

ANS

Florian
GODET

Adjoint de Direction

Resp FI et Service 
Administratif

Formation 
Initiale

Bertrand 
HAURAY

Adjoint de Direction

Responsable  
du service  

Accompagnement

Service
Accompagnement

Stevens
LAURENT

Adjoint de Direction

Responsable  
Vie Scolaire

Service
Vie scolaire

François  
VISSUZAINE

Adjoint de Direction

Délégué 
en Pastorale

Service
Pastorale

Olivier  
BEAUMARD

Responsable  
du Domaine  
Viticole Ecole

Exploitation 
Viticole

Nicolas 
VIGNAULT

Responsable  
de l’Exploitation 
Horticole Ecole

Exploitation 
Horticole

Domitille
MAILLARD

Adjointe de Direction

Responsable  
du Service 

Communication

Service
Com

Guillaume
VOISINE

Adjoint de Direction

Responsable  
Site Ancenis

Site 
Ancenis

Christian
BRANGER

Adjoint de Direction

Responsable  
Technique et 
financier

Service
Comptabilité

Alice 
MARTY

Responsable  
Œnotourisme 

et Service Location

Accueil  
de Groupe

Pôle 
Œnotourisme

Le groupe Briacé est un lieu d’épanouissement 
personnel et professionnel où tout est fait 
pour que chacun et chacune puisse découvrir 
et vivre des moments de passion�
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Formation 
Continue

École de 
production

Catherine
OTEGUI

Adjointe de Direction

Responsable FC  
et Apprentissage



RELEVER LES DÉFIS 
ACTUELS, UNE 
NÉCESSITÉ

Souveraineté alimentaire, renouvellement des 
générations, accompagnement des transitions, 
notamment agroécologique, attractivité, reconnaissance, 
réponse aux besoins des professionnels et des 
territoires, autant de défis à relever qui animent et 
motivent chaque jour les équipes de Briacé !

VALEURS PARTAGÉES

Donner à chacun les moyens de développer sa créativité, 
sa confiance en soi et ses potentialités dans le monde 
d’aujourd’hui et plus encore dans le monde de demain�

BIENVEILLANCE ET CONFIANCE
EXEMPLARITÉ ET COHÉRENCE
RESPECT ET ÉCOUTE
Ces valeurs universelles ont été plébiscitées 
par l’ensemble du personnel lors de la 
définition de notre projet d’établissement.
Elles sont le socle de notre identité et 
animent au quotidien nos missions éducatives 
auprès des jeunes et apprenants�

GROUPE

7



LYCÉE 
BRIACÉ

MOT DE LA CHEFFE 
D’ÉTABLISSEMENT
Être élève au Lycée Briacé, c’est apprendre à s’ouvrir au monde, à gérer sa 
liberté dans le respect des autres, à développer la confiance en soi, l’audace 
et le sens de l’action pour construire son projet de vie avec tout le soutien et 
l’accompagnement nécessaire de nos équipes�

Notre approche pédagogique originale se base sur la forte implication 
des enseignants et des éducateurs à accompagner chacun de vous dans 
l’acquisition de savoir-faire et savoir-être� Cette forte implication est d’ailleurs 
largement encouragée par des taux de réussite aux examens régulièrement 
supérieurs aux moyennes nationales�

Afin de préparer ensemble votre avenir dans les meilleures conditions 
possibles, nous travaillons à vous offrir un cadre de vie serein et harmonieux 
avec tous les équipements pédagogiques dédiés à chaque matière et 
spécialité : salles informatiques, centre de documentation, laboratoires, 
terrain de travaux pratiques, cuisine pédagogique, complexe sportif…
L’internat, plus qu’un simple lieu de repos et d’enseignement, se révèle être 
une belle école de la vie� Au Lycée Briacé, le nombre de jeunes faisant le 
choix de cette formule est en constante augmentation avec plus de 60 % de 
nos élèves internes� Qualité de vie, épanouissement et réussite d’un parcours 
scolaire sont des éléments indissociables au Lycée Briacé�

Notre mission éducative est d’aller ensemble dans la même direction avec 
bienveillance, écoute et humanisme�

Marie-Pascale PINATEL,  

Cheffe d’établissement du lycée Briacé

" Ensemble, 

révélons 

ta vraie 

nature"
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SITE LE LANDREAU

SITE ANCENIS



Le Lycée Briacé est un établissement agricole privé de 
l’Enseignement Catholique, sous contrat avec l’État� 
L’établissement accueille plus de 800 jeunes de la 4ème 
au BTS sur deux sites, Le Landreau et Ancenis (44)� 
L’établissement propose des formations adaptées à tous les 
parcours, dont plusieurs en apprentissage�

DE LA 4ème AU BTS, DES FORMATIONS 
D’EXCELLENCE POUR TOUS AUTOUR 
DES SCIENCES DE LA VIE ET DE LA NATURE

CARTE DES 
FORMATIONS2e BAC Pro

Conduite de 
Productions Horticoles 

1ère BAC PRO
Conduite de 

Productions Horticoles 

Term. BAC PRO
Conduite de 

Productions Horticoles 

4 ENSEIGNEMENTS DE SPÉCIALITÉ :
Biologie Écologie  /  Mathématiques  

/  Physique-Chimie  /  Sciences 
Économiques et Sociales 

2 ENSEIGNEMENTS DE SPÉCIALITÉ :
Production et Aménagement 

BTS 
Viticulture 
Œnologie

BTS 
Aménagements 

Paysagers

BTS  
Gestion et Protection 

de la Nature 

ENSEIGNEMENT 
SUPÉRIEUR

Grandes écoles

Universités

BUT

STAV* :  SCIENCES ET TECHNOLOGIES 
DE L’AGRONOMIE ET DU 
VIVANT

CAP 1ère  année
Jardinier Paysagiste

CAP 2ère  année
Jardinier Paysagiste

BP / 1 an
Jardinier Paysagiste

LYCÉE GÉNÉRAL  
ET TECHNOLOGIQUE

 1ère  

BAC GÉNÉRAL 
Term. 

BAC GÉNÉRAL 

 1ère 
BAC TECHNO STAV* 

Term.  
BAC TECHNO STAV* 

2e BAC PRO 
Gestion des Milieux  

Naturels et de la Faune

 1ère BAC PRO 
Gestion des Milieux  

Naturels et de la Faune

Term. BAC PRO 
Gestion des Milieux  

Naturels et de la Faune

2e BAC Pro
Aménagements  

Paysagers

1ère BAC PRO 
 Aménagements  

Paysagers

Term. BAC PRO 
 Aménagements  

Paysagers

PRÉPA  
APPRENTISSAGE

2e GÉNÉRALE

LYCÉE PROFESSIONNEL

2e BAC PRO
Conduite et Gestion de 
l’Entreprise Vitivinicole

1ère BAC PRO
Conduite et Gestion de 
l’Entreprise Vitivinicole

Term. BAC PRO
Conduite et Gestion de 
l’Entreprise Vitivinicole

2e BAC PRO Conduite 
et Gestion de 

l’Entreprise Agricole

 1ère BAC PRO 
Conduite et Gestion de 

l’Entreprise Agricole

Term. BAC PRO 
Conduite et Gestion de 

l’Entreprise Agricole

2e PRÉPA - LYCÉE

2e BAC PRO
Services aux Personnes  
et Animation dans les 

Territoires

 1ère BAC PRO
 Services aux Personnes  
et Animation dans les 

Territoires

Term. BAC PRO
 Services aux Personnes  
et Animation dans les 

Territoires

COLLÈGE

Sites accessibles 
aux personnes  
en situation de handicap.

 Possibilité en  
apprentissage  
dès la 1ère BAC PRO  
au Lycée BRIACÉ.

COLLÈGE À PROJET PROFESSIONNEL
4ème et 3ème

"Révélateur de 

compétences", 

nous prenons 

chaque personne 

en son entier et 

donnons de l’énergie 

à ce qui est encore 

naissant en elle...
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ÉCOLE DE PRODUCTION 
CAP Jardinier Paysagiste en alternance

site Le Landreau

site Le Landreausite Le Landreau

site Le Landreau

site Le Landreau

site Ancenis



CHIFFRES CLÉS

16 8 6 45098%

FORMATIONS DOMAINES 
D’ENSEIGNEMENT

OPTIONS SPORTIVES ET 
ARTISTIQUES

INTERNESDE DIPLÔMÉS

800
+ DE

ÉLÈVES ET 
APPRENANTS 

EN FORMATION INITIALE 
ET EN APPRENTISSAGE

GROUPE

UN CADRE 
DE TRAVAIL 
ÉPANOUISSANT
La qualité de l’environnement dont nos apprenants et 
personnel bénéficient, participe au bien-être de tous : de belles 
installations, un encadrement de proximité avec des équipes 
passionnées qui ont à cœur de révéler et faire s’épanouir 
les potentiels, de nombreuses possibilités de s’engager 
dans des activités sportives, créatives et extra-scolaires, 
de s’ouvrir à un territoire, mais aussi à l’international…  

L’INNOVATION 
PÉDAGOGIQUE 
POUR DES APPRENANTS ACTEURS 
DE LEUR FORMATION
Au Lycée BRIACÉ, nous souhaitons rendre le jeune acteur de 
sa formation� Nos modalités pédagogiques reconnues comme 
innovantes, se basent sur une approche des intelligences 
multiples, la mise en place d’actions pluridisciplinaires, la 
pédagogie de projets, le travail collaboratif, les classes 
inversées, l’apprentissage de l’orthographe via le projet 
Voltaire, la sensibilisation au développement durable pour 
les matières professionnelles� De nombreux dispositifs 
sont mis en place pour accompagner chaque élève 
dans la construction de son projet professionnel�

Notre leitmotiv : 

Enseigner 

autrement et 

former à produire 

autrement
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Retrouvez notre actualité sur les réseaux sociaux

@lyceebriace @lyceebriace #lycéebriacé

APPRENDRE À VIVRE 
ENSEMBLE
La vie en collectivité nécessite une organisation 
méthodique et des lieux de vie conçus 
spécifiquement pour accueillir l’ensemble de nos 
élèves�

Au lycée Briacé, nous mettons à disposition des 
espaces dédiés qui leur sont réservés aussi bien 
pour l’accueil, les moments de détente que pour le 
travail� Nos jeunes sont encadrés par une équipe 
d’Educateurs de Vie Scolaire formés�

Le projet commun de l’équipe éducative 
est l’accompagnement scolaire des élèves, 
l’apprentissage de l’autonomie, le sens des 
responsabilités, l’esprit d’initiative, la capacité de 
discernement� Autant d’atouts pour préparer les 
jeunes à une vie professionnelle et personnelle�

Et parce que chacun a sa place et pour que 
chacun trouve sa place, nous sommes là pour les 
aider, les accompagner et les faire participer aux 
diverses instances de concertation de la vie de 
l’établissement : conseil des délégués, conseil 
d’établissement, commissions équipe foyer, Equipe 
« Non Au Harcèlement », etc…

CONTACT LYCÉE BRIACÉ

Marie-Pascale Pinatel
Cheffe d’établissement

e-mail : lycee@briace�org

Tél� 02 40 06 43 33

https://lycee.briace.com
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LA VIE AU 
LYCÉE

L’INTERNAT, L’ÉCOLE 
DE LA VIE
L’internat est aujourd’hui plébiscité par de nombreuses 
familles� Plus qu’un simple lieu de repos et 
d’enseignement, il se révèle être une belle école de la 
vie� Au Lycée Briacé, le nombre de jeunes faisant le choix 
de cette formule est en constante augmentation et nous 
dénombrons plus de 60 % d’élèves internes au sein de 
notre établissement�

Pour faire face à la demande croissante des familles, 
un nouvel internat de 150 lits est actuellement en 
construction sur le site d’Ancenis Saint Géréon� Il ouvrira 
ses portes à la rentrée scolaire 2024�

La vie à l’internat de Briacé facilite l’accès à des activités 
culturelles, sociales, sportives pour lesquelles les jeunes 
n’ont pas toujours accès dans la vie de tous les jours� 
Elle propose des temps d’épanouissement, favorables 
à la réussite scolaire, des espaces d’apprentissage à 
l’autonomie et au sens des responsabilités� Autant 
d’atouts pour préparer les jeunes à leur future vie 
professionnelle et personnelle�



DES FORMATIONS EN ALTERNANCE
Les formations proposées par le Centre de Formation 
Continue (CFC) sont modulaires et ont lieu en alternance 
avec des périodes de travail en entreprise et des 
périodes en centre de formation� Elles s’organisent alors 
en partenariat avec notre réseau d’entreprises locales�

DES FORMATIONS POUR QUI ?
Le CFC Briacé est accessible aux adultes et aux jeunes 
déjà engagés dans la vie active ou qui s’y engage (à 
partir de 16 ans), et qui souhaitent acquérir de nouvelles 
compétences pour s’insérer ou se réorienter dans une 
carrière professionnelle ! Son activité est en moyenne 
de 30 000 heures/stagiaire et le taux d’insertion 
professionnelle varie de 63 % à 100 % suivant les filières.

FORMATION 
CONTINUE BRIACÉ

DES FORMATIONS QUI PERMETTENT 
LA VALORISATION DE NOTRE 
TERRITOIRE, TOUT EN PARTICIPANT 
À LA TRANSITION  
AGRO-ÉCOLOGIQUE
Le centre de Formation Continue Briacé a vu le jour 
en 2007 dans l’objectif de proposer des formations 
pour adultes dans les domaines d’expertises de Briacé 
tout en mutualisant les compétences et les moyens de 
l’établissement� Fidèles aux missions que nous confère 
notre contrat avec le Ministère de l’Agriculture et de 
l’Alimentation et le Conseil Régional, nos formations 
permettent de soutenir le développement économique 
et social de notre territoire�

DES FORMATIONS  
GRANDEUR NATURE 
Se former, c’est se donner les meilleurs atouts pour 
pouvoir faire le métier de son choix et faire de son projet 
professionnel une réalité�

Le Centre de Formation Continue du groupe Briacé 
propose une large palette de formations courtes et 
longues dans les domaines du paysage, de l’horticulture, 
de la viticulture et du service à la personne�

Tous ces secteurs subissent une évolution essentielle 
et proposent de belles opportunités avec des emplois 
durables à la clé�
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CONTACT FORMATION 
CONTINUE

Catherine OTEGUI  
Responsable Formation 
Continue et Apprentissage

e-mail : cfc@briace�org

Tél� 02 40 06 43 33

Retrouvez notre actualité 
sur Instagram

PETITE ENFANCE
•  CAP Accompagnement  

Éducatif Petite Enfance

HORTICULTURE
•  CAPA Métiers de l’Agriculture,  

Option Horticulture

•  CS PPAM (Certificat de 
Spécialisation Plantes à Parfum 
Aromatiques et Médicinales)

PAYSAGE
• CAPA Jardinier Paysagiste

• BP Aménagements Paysagers

• École de production en paysage

DES FORMATIONS EN CONTINU POUR DÉVELOPPER LA PRATIQUE ET L’AUTONOMIE PROFESSIONNELLES 

VITICULTURE
•  BPREA Vigne et Vin en partenariat 

avec la Chambre d’Agriculture

• Module œnologie adossé au BPREA

•  CAP Vigne et Vin Parcours 
de la vigne et chai

TOUS DOMAINES
• Prépa Apprentissage

= Possibilité en  
apprentissage 

CARTE DE LA 
FORMATION CONTINUE
FORMATIONS LONGUES

TOUS DOMAINES
• Certiphyto

• Sauveteur Secouriste du Travail (SST)

• Gestes et postures

PAYSAGE
• Maçonnerie paysagère

• Menuiserie paysagère

• Entretien des espaces verts

• Conception paysagère

• Gestion différenciée

• Taille des végétaux

•  Technique d’abattage  
et de petit élagage

• Reconnaissance des végétaux

•  Entretien du petit matériel utilisé en  
entretien paysager

MARAICHAGE
• Irrigation

• Conduite de tracteur

• Lutte phytosanitaire

VITICULTURE
• Taille de vigne

• Œnologie

• Conduite d’engins viticoles

•  Préparations Opérationnelles à 
l’Emploi Collectives (POEC) Agent 
Viticole

FORMATIONS COURTES



19

ÉCOLE DE 
PRODUCTION

FAIRE POUR APPRENDRE
L’une des spécificités de notre établissement est 
d'accueillir une école de production qui prépare les 
jeunes au métier de Jardinier paysagiste� Cette structure 
propose une méthode d’apprentissage innovante, basée 
sur le “faire pour apprendre” pour des jeunes qui n’ont 
pas encore trouvé leur voie ou leur épanouissement dans 
le système scolaire traditionnel�

Cette formation, concrète, est basée sur le modèle 
“école-entreprise”� Les apprenants sont en lien direct 
avec la réalité du travail à travers des chantiers écoles�

UNE FORMATION POUR REPRENDRE 
CONFIANCE EN SE FORMANT 
AUTREMENT
L’école de production est avant tout un lieu d’échange 
et d’écoute, où chaque jeune est considéré et est 
accompagné vers la réussite� Les apprenants sont 
encadrés par un maître professionnel�

Pédagogie du sens et de la réussite, accompagnement 
individualisé et personnalisé, entraide, expérience du 
terrain, développement du sens du service…Autant de 
savoir-faire et de savoir-être qui vont permettre au jeune 
de réussir son insertion professionnelle : 100 % des 
diplômés sont embauchés ou poursuivent leurs études�



NOUS CROYONS EN 
LA FORMATION PAR 
L’APPRENTISSAGE

BRIACÉ,

Depuis 2020, l’UFA (Unité de Formation d’Apprentis) 
Briacé participe au développement des formations 
par apprentissage dans les domaines d’expertise 
du paysage, de l’horticulture et de la viticulture�
Avec son parc de 7 hectares, ses serres et son propre 
vignoble, l’UFA Briacé possède tous les équipements 
permettant la mise en pratique des enseignements : 
parc paysager, terrain de travaux pratiques, taille de 
vigne, conduite d’engins viticoles et maraichage�  
L’équipe pédagogique constituée de professionnels 
du métier entretient des contacts réguliers avec 
les exploitations et les professionnels permettant à 
l’établissement d’être reconnu en tant qu’acteur local�
L’UFA Briacé dépend du CFA Métiers de nos territoires�

À

ENSEIGNEMENT 
SUPÉRIEUR

FORMATION CONTINUELYCÉE PROFESSIONNEL

1ère BAC PRO 
Aménagements 

Paysagers

Term. BAC PRO 
Aménagements 

Paysagers

1ère BAC PRO 
Conduite de 

Productions Horticoles 

Term. BAC PRO 
Conduite de 

Productions Horticoles 

1ère BAC PRO 
Conduite et Gestion 

de l’Entreprise 
Vitivinicole

Term. BAC PRO 
Conduite et Gestion 

de l’Entreprise 
Vitivinicole

BTS 
Aménagements 

Paysagers

CAPA 
Métiers de l’Agriculture, Option 
Horticulture en apprentissage

CS PPAM 
Certificat de Spécialisation 

Plantes à Parfum Aromatiques  
et Médicinales

CAP 
Accompagnement  

Éducatif Petite Enfance

BP
Aménagements Paysagers

BPREA Vigne et Vin

FORMATIONS ACCESSIBLES EN APPRENTISSAGE À BRIACÉ

EN NOUS SOUTENANT, VOUS CONTRIBUEZ À
•  Éveiller les consciences citoyennes et écologiques 

des apprenants en étant dans l’action de terrain : 
Challenge écocitoyen, semaine de la solidarité, 
poulailler solidaire et jardin partagé�

•  Lutter contre toutes les formes de discrimination 
et valoriser les métiers méconnus ou en tension : 
Semaine de sensibilisation, journées d’immersion�

•   Poursuivre l’accompagnement spécifique des 
jeunes : coaching, orientation, soutien scolaire, 
préparation aux examens�

•  Moderniser les équipements pédagogiques et 
professionnels afin de permettre à nos élèves et au 
personnel d’évoluer dans des espaces motivants : 
rénovation des bâtiments, cuisine pédagogique, 
pôle santé, terrains de travaux pratiques et tunnels 
horticoles�

•  Animer nos territoires : chantiers école, œno-
tourisme, vente de vin, de légumes et de végétaux 
issus des exploitations pédagogiques de Briacé�

•  Expérimenter et transmettre des pratiques de 
cultures innovantes : 
Filets de protection pour les serres, agroforesterie 
et charrue attelée dans les vignes pour le 
désherbage�

Soutenez un 

établissement 

ancré sur son 

territoire et 

engagé dans 

la transition 

agroécologie

Le Lycée BRIACÉ est depuis toujours un établissement ancré sur son territoire et connecté avec le monde 
professionnel. Au-delà des nombreux équipements éducatifs dédiés aux formations professionnelles, notre 
démarche éducative s’inscrit dans une pédagogie innovante basée sur « le faire pour apprendre », l’expérimentation 
de terrain et l’éveil des consciences citoyennes et écologiques de nos jeunes. 

TAXE 
D’APPRENTISSAGE
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Aussi, avec des pratiques délocalisées en entreprise, de 
nombreux chantiers école sur notre territoire ainsi que 
la mise en place d’actions éducatives sur la transition 
agroécologique, nous créons de véritables synergies 
porteuses d’avenir pour nos jeunes� 

Pour mettre en œuvre cette ambition éducative, nous avons 
besoin de votre soutien ! 

En tant que UFA et école de production assurant des 
formations en apprentissage ainsi que des formations 
technologiques & professionnelles, nous sommes habilités à 
recevoir la taxe d’apprentissage� 

VOTRE ENGAGEMENT À NOS CÔTÉS EST ESSENTIEL POUR 
POURSUIVRE NOTRE MISSION. L’AFFECTATION DE LA TAXE 

D’APPRENTISSAGE DE VOTRE ENTREPRISE EST UN ACTE FORT 
QUI TÉMOIGNE DE VOTRE CONFIANCE ET DE VOTRE SOUTIEN.

NOUS COMPTONS SUR VOUS.
Découvrez les nouvelles modalités du versement de la 

taxe sur notre site www�lycee�briace�com



L’exploitation horticole Briacé est une structure 
pédagogique regroupant les activités liées à 
la floriculture, au maraîchage, à l’arboriculture 
et à la pépinière. Fort d’outils techniques 
diversifiés rassemblés sur un site de plus 
d’un hectare entre serres en verre, tunnels 
simples, abri filet expérimental et plein 
champ, elle a pour vocation d’être à la fois 
représentative du monde professionnel pour 
nos apprenants et une ressource pour les 
entreprises liées aux métiers de l’agriculture. 
De la graine à la récolte, l’exploitation fonctionne comme 
une entreprise horticole « classique », ce qui permet à 
nos élèves de pouvoir bénéficier des connaissances de 
chaque élément qui compose la vie d’une entreprise 
et d’une culture : gestes pratiques en rapport avec la 
production ou le conditionnement, filière (fournisseurs 
/ clients), commercialisation, cahier des charges… 

La floriculture et le maraîchage sont particulièrement 
mis à l’honneur sur l’exploitation avec la production 
de plus de 120 variétés ornementales et potagères 
et plus de 5 tonnes de fruits et légumes chaque 
année� Ces plantes et légumes sont valorisés 
au sein du lycée via la restauration scolaire, le 
fleurissement du parc et des bâtiments, mais sont 
aussi proposés à la vente sur l’année scolaire 
aux particuliers comme aux professionnels� 

L’exploitation horticole est engagée depuis de 
nombreuses années sur des pratiques respectueuses 
de l’environnement pour les productions ornementales 
comme pour les productions maraîchères : réduction 
des intrants chimiques et des combustibles de 
chauffage, lutte biologique et bio contrôle… 

C’est forte de ces actions que l’exploitation est 
rentrée dans un processus de reconnaissance de 
ces bonnes pratiques par le biais de la labellisation 
Bio pour les légumes et Plante bleue pour les 
plantes ornementales (labellisation en cours)� 

SERRES 
BRIACÉ

CHIFFRES CLÉS
• SUR UN SITE DE 10 000 M2

- 2 000 M2 DE SERRES VERRE 

-  1 000 M2 DE CULTURE SOUS TUNNELS SIMPLES

-  1 600 M2 DE CULTURE SOUS ABRI FILET 
EXPÉRIMENTAL

-  5 000 M2 DE CULTURE PLEIN CHAMP 

•  5 TONNES DE FRUITS ET 
LÉGUMES PRODUITS PAR AN 

• 80 000 PLANTS
• PLUS DE 300 CLIENTS FIDÈLES

Une 

exploitation 

horticole au 

service de la 

pédagogie 

et de son 

territoire ! 

Ouverture des serres horticoles 
d’octobre à mi-novembre
Les vendredis de 14h à 18h 
Les samedis de 9h à 12h

Ouverture des serres horticoles d’avril à juin
Les mercredis et vendredis de 14h à 18h 
Les samedis de 9h à 12h et de 14h à 17h

VENTE DIRECTE DE 
NOS PRODUCTIONS 

ORNEMENTALES 

À chaque saison, ses 
fleurs, plantes et ses 

travaux du jardin� 
Pour vous accompagner 

dans vos plantations, 
le magasin des serres 

propose en fonction des 
saisons, des végétaux 

d’intérieur et d’extérieur, 
annuels ou vivaces, 

potagers ou ornementaux�  

VENTE DIRECTE DE 
FRUITS ET LÉGUMES 

Les légumes et fruits produits 
sur l’exploitation horticole 

sont proposés à la vente tout 
au long de l’année scolaire les 
vendredis après-midi et selon 

les périodes de récoltes� 
Cette « offre maison » 
est complétée par les 
productions de nos 

partenaires producteurs 
locaux, souvent anciens 

élèves de l’établissement, 
vous permettant de 

compléter votre panier 
chaque fin de semaine.  

CONNAÎTRE NOS 
PRODUCTIONS 

Chaque mercredi, les serres 
Briacé diffusent sur Facebook 

et par e-mail, la liste et les 
tarifs des produits disponibles 

le vendredi après-midi 
suivant�

Vous aurez la possibilité de 
composer vous-même, votre 
panier de fruits, légumes et 

fleurs, sur place. 
Si vous souhaitez recevoir 

toutes les semaines, les offres 
produits de la récolte du 

moment, envoyez-nous un 
mail à serres@briace�org

CONTACT
Nicolas VIGNAULT

Responsable des 
Serres Briacé

Tél. 02 40 06 49 17
E-mail : serres@briace.org

SERRES
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Ouverture des serres à la vente directe de 
fruits et légumes en hiver et au printemps
Les vendredis de 14h à 18h



CHÂTEAU 
BRIACÉ

CHÂTEAU BRIACÉ, UN DOMAINE  
DE TRANSMISSION 
Le Château Briacé est un véritable terrain de 
pratique grandeur nature pour les élèves du 
Lycée et de la Formation Continue Briacé !  

Attenante au lycée, l’exploitation sert de support 
pédagogique aux élèves, qui participent aux missions 
quotidiennes du domaine avec les salariés de 
l’exploitation� Ils travaillent en étroite collaboration 
avec l’équipe enseignante du lycée pour réaliser 
leur mission principale : partager et transmettre 
leur savoir-faire directement aux étudiants�  

Le domaine est également un lieu d’expérimentation 
central pour la profession viticole du vignoble 
nantais� Cette collaboration historique permet l’étude 
et la mise en place de nouvelles techniques de 
production dans le respect de l’environnement� 

CHÂTEAU BRIACÉ, UN DOMAINE 
ÉCOLE DÉDIÉ À LA PRODUCTION 
Déclinées en 4 gammes de vin, nos cuvées 
sauront ravir amateurs ou fins connaisseurs. 

Avec notamment son Cru Goulaine, le Château 
Briacé s’associe à la dynamique actuelle du vignoble 
nantais� Du fait de son caractère de domaine-école, 
le Château Briacé se veut d’être exemplaire et cela 
se retrouve dans la qualité de chaque cuvée� 

CHÂTEAU BRIACÉ,  
UNE CULTURE RESPECTUEUSE  
DE L’ENVIRONNEMENT
Respectueux de l’environnement, le domaine est 
conduit en agriculture raisonnée depuis 2001� 
Aujourd’hui, 7 hectares sont travaillés en agriculture 
biologique, la majorité du domaine étant en 
cours de conversion� Aucun insecticide n’est 
utilisé sur les vignes du domaine depuis 1998�

LES CUVÉES DU CHÂTEAU BRIACÉ 
Le domaine produit des vins blancs, rouges, rosés et effervescents. 

GAMME EMBLÈME 
Le Nantais - Gros Plant du Pays Nantais 

Le Phare - Muscadet Sèvre-et-Maine sur Lie 
LE B - Muscadet Sèvre-et-Maine sur Lie BIO 

Goulaine - Muscadet Sèvre-et-Maine, cru Goulaine 

GAMME SAINT-GABRIEL  
Saint-Gabriel Blanc - Chardonnay 

Saint-Gabriel Rosé – Merlot 
Saint-Gabriel Rouge - Merlot 

GAMME FESTIVE  
Châtelaine - Méthode traditionnelle - Brut 
Mademoiselle - Rosé pétillant - Demi Sec 

Princesse - Jus de Raisin pétillant - Sans alcool

GAMME LIGÉRIENNE 
M� Pinot – Pinot Gris 

M� Descrances - Chardonnay & Sauvignon 

CHIFFRES CLÉS
• 25 hectares de vignes 
• 7 hectares en Bio 
• 7 cépages 
• 1 cru communal 
•  1 parcelle de collection et 

d’expérimentation : 
55 cépages, 16 rangs de 
vigne, 10 régions

CHÂTEAU BRIACÉ, UN TERROIR 
D’EXCEPTION
Les vins du château Briacé sont produits sous trois 
appellations : AOC Muscadet Sèvre-et-Maine, AOC Gros 
Plant du Pays Nantais et IGP Val de Loire�  

Le sous-sol du domaine essentiellement composé de 
gneiss et de schiste, confère aux vins un bel équilibre 
entre minéralité et fruité�  
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CHÂTEAU BRIACÉ, 
UN LIEU DE PARTAGE 

L’ÉQUIPE DU CHÂTEAU BRIACÉ VOUS ACCUEILLE AU DOMAINE !  
Que ce soit lors d’une dégustation, d’une visite de cave ou d’une initiation à la dégustation, 
partagez avec notre équipe des moments de plaisir et de passion ! 

Dégustation 

de vin

Salle de réunion 

Amphithéâtre Labo de dégustation Parc paysager

Salle de réception Cave de dégustation

Visite commentée 

du domaine

Initiation à la 

dégustation

DES ESPACES POLYVALENTS 
DANS L'ENCEINTE DU DOMAINE

UN LIEU POUR VOS ÉVÈNEMENTS 
D’ENTREPRISE

Toute l’année, le Château Briacé propose aux entreprises, des espaces réceptifs adaptables et équipés� Les 
nombreuses configurations permettent d’accueillir des groupes, de 10 à 80 personnes. Pour organiser et animer 
vos évènements, l’équipe du domaine propose différentes thématiques : dégustation, accords mets et vins, 
cours d’œnologie, cocktail, ambiance musicale, animations autour du vin���

MODALITÉS DE RÉSERVATION 
Pour toute demande ou renseignement,  

contactez-nous par mail, téléphone ou via notre site 
internet. Nous serons ravis d’y répondre ! 

Ouverture du Mardi au Vendredi  
de 10h00 à 18h00.

Samedi de 9h00 à 13h00.

CONTACT : Alice Marty
Château Briacé - 44430 Le Landreau

Tél� 02 40 06 49 16 - Port� 07 62 13 20 14
Mail : contact@chateau-briace�com
www.chateau-briace.com
Suivre l’actualité du domaine sur nos réseaux sociaux�
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Facebook Château Briacé
Instagram Château Briacé



Merci 

Le groupe Briacé adresse ses plus sincères 
remerciements à Mesdames et Messieurs les 
commerçants, artisans, directeurs de sociétés et 
responsables d’entreprises qui ont bien voulu 
apporter leur appui pour l’édition de cette plaquette.
Crédit photos : Quentin Chaumy, Lycée Briacé

FAIRE VIVRE AUX JEUNES ET AUX GROUPES 
UNE EXPERIENCE INOUBLIABLE
L’établissement scolaire Briacé offre de nombreux atouts pour l’accueil de centres de vacances et de groupes 
associatifs sur le temps des vacances et des week-ends :  grandes capacités d’hébergement, restauration en self-
service, nombreuses salles, équipements sportifs, parc paysager de 7 hectares et ses deux étangs�

OFFRE LOCATIVE

HÉBERGEMENTS
Nous disposons de plusieurs internats et en fonction des 
besoins, différentes capacités d’accueil sont proposées :

L’INTERNAT PARC DE 110 PLACES (CHAMBRES 2 À 4 
PERSONNES)
Il se situe au pied du château et s’organise en trois ailes 
autour d’une grande salle de vie très agréable� Entière-
ment de plain pied, il est accessible aux personnes à mo-
bilité réduite�

À disposition : Machine à laver, sèche-linge, micro-ondes 
& cafetière

L’INTERNAT PANORAMIQUE DE 250 PLACES 
(CHAMBRES 1 À 4 PERSONNES)

Il se situe au cœur du lycée, sur 3 niveaux avec vue sur les 
vignes ou sur le parc�

Chaque étage possède une grande salle de vie très 
agréable� Il est accessible aux personnes à mobilité ré-
duite via un ascenseur�

PRESTATIONS 
DE SERVICE 
ENTRETIEN DES LOCAUX
Pour rendre le séjour agréable, nous mettons à disposi-
tion nos équipes techniques d’entretien et de ménage� 
Ils assurent un passage quotidien pour maintenir les sani-
taires et les espaces communs propres�

LINGERIE
Nous mettons à disposition des oreillers (le linge de lit & 
de bain ne sont pas fournis et sont à la charge des pen-
sionnaires)�

RESTAURATION 
Nos équipes de restauration sont à votre disposition pour 
toute demande de prestation de repas : demi-pension, 
pension complète, pique-niques, régimes spéciaux�

SPORT ET ACTIVITÉS DE PLEIN AIR 
Terrain de sport, gymnase, mur d’escalade, étangs, VTT���
autant de possibilités de s’exprimer sportivement au sein 
du parc de Briacé�

CONTACT
Alice Marty

Tél� 02 40 06 49 16
Port� 07 62 13 20 14

Mail : location@briace�org
www.briace.com

Modalités de réservation : Pour toute demande ou renseignement, contactez-nous par mail ou par téléphone.

28

ID VERDE
BOULANGERIE MOREAU
CUB MARCHAND
EURL VACANCES ESPACES LOISIRS
INSTITUT SECRETS  
DES SENS
ACT IMMOBILIER
GALERIE LES SOULIERS ROUGES
CJV DISTRIBUTION
SARL L�M CARROSSERIE
ETS LICOIS
SAS GLEN COUVERTURE
SARL EXOTIQUE PAYSAGE

GARAGE EVRE AUTOS
SARL GRAVOUILLE
BUTROT
EIRL PASCAL FERRE
SARL SOTHIM
CABINET BURGOS
6 ARTISAN COIFFEUR
SARL MAELA CUISINE TRAITEUR
APRO STEEL
BULLE DE BIEN-ETRE
GARAGE JACQUOT
SARL AGASSE THIERRY

Nos partenaires
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